
APPETIZERS 

BEEF´n BEER Style Vitello Piemontese 15,90 
dünn aufgeschnittenes, mit Weißwein und Gemüse, 
gekochtes Kalbsfleisch, erkaltet und mit einer 
Thunfischsoße überzogen 2,6,7,8,10   E200-E228, E330, E380, E101

The Blade of Slade-Salmon 16,90
saftiges Lachstatar mit Sour Cream 2,6,7   E101

My Sweety  15,90
Süßkartoffeln mit Balsamico, Feigen und 
Ziegenfrischkäse 6,11   E220-E228, E185

Gorgeous Gourmet Carpaccio 15,90
argentinisches Rindercarpaccio mit 
Parmesanspänen 6,8,11

SALATE

Basic Green 11,90
großer, gemischter Salat

Classical Caesar Salad 13,90
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Romana-Salat mit Caesar-Dressing 2,6,8,10

The Special One – Caesar Salad 
mit gegrilltem Hähnchenbrust-Filet und
Caesar-Dressing 2,6,8,10,11

The Rose One – Caesar Salad 
mit frischem gebratenem Lachs und
Caesar-Dressing 2,6,7,8,10,11

First Steaksalad 
gemischter Salat mit Finest Beef Stripes

Sea & Mountain 
gemischter Salat mit Finest Beef Stripes und 
gegrillten Garnelen in Olivenöl und Kräutern

Flying Bird  
gemischter Salat mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet

Fit & Fly Salad 
gemischter Salat mit gegrillter Hähnchen- 
brust, frischem Obst und Himbeer-Dressing

Caprese 
frische Tomaten mit Büffel-Mozzarella 2 ,13

Apollo
Fetakäse in einer Panade auf  
gemischtem Salat und Oliven 1,2,10

Rucola-Salat mit Garnelen
mit Cherrytomaten und Hausdressing

STEAKHOUSE BOOK
MIT ZWEI BEILAGEN ZUR WAHL

Regular Barrel Cut Filet Steak 250g 35,90
argentinisches Filetsteak vom Gril

French Connection Entrecote 300g 33,90
gegrilltes argentinisches Entrecote

Angel´s Rumpsteak 250g 27,90
gegrilltes argentinisches Rumpsteak

Simply American 19,90
gegrillte Spareribs eingelegt in Barbecue-Soße
mit Mais und Speck 6,8

Vienna 24,90
Wiener Schnitzel vom Kalb, Pommes und Salat

Double Cut Lamb Chops  26,90
New Zealand Lamb-Chops mit Kräutern vom Grill

Winter Spezial (Okt. bis März) 15,90
Rindergulasch mit Nudeln

BEILAGEN FÜR STEAKS UND MEHR

Pommes	oder	Bratkartoffeln	
oder	Ofenkartoffel	oder	Kartoffelpüree					inkl.

gemischter Salat oder Caesar Salat           inkl.

Süßkartoffelpommes	 		1,00	extra

SANDWICHES
  MIT POMMES & COLESLAW SERVIERT

Original Australian 16,90
argentinische Beef Stripes, gebratenen Zwiebeln 1,6,8,11

East & West Chicken 14,90
gegrilltes Hähnchenbrustfilet, Käse, Salat, Tomaten 1,2,6,10,11

Poloclub NYC 15,90
the finest CLUB Sandwich mit Hähnchenbrustfilet, 
Bacon, Salat und Tomaten 1,2,8,11

BURGER
    MIT POMMES & COLESLAW SERVIERT

Dallas State of Mind 16,90
Bacon, Käse, geröstete Zwiebeln 
und BBQ-Soße 1,2,6

Tijuana 14,90
mit Käse, Jalapeños und Fleischtomaten 1,2,8,10 

Bollywood 16,90
mit Curry-Mayonnaise, gerösteten Zwiebeln 
und Jalapeños 1,3,8

Don le Caesar 15,90
mit Caesar Dressing

Larry Bird´s 15,90
Chicken-Burger mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet 1,2,8,11

The Classic 14,90
Feinstes vom Grill – 100% Rindfleisch mit  
Fleischtomaten, Gurken und Zwiebeln 1,2,8,11

Beyond Burger 16,90
für unsere vegetarischen Freunde – Beyond Burger

La Isla Bonita 16,90
tropisch angehaucht mit Ananas und Käse 2,8,11

Irish Shepherd 16,90
feinstes Lammfleisch aus Neuseeland 1,2,8,10

Garibaldi 17,90
mit Rucola, Mozzarella und hausgemachtem 
Pesto mit Basilikum

Greek Burger 17,90
mit Fetakäse, belegt mit Zwiebeln, 
Oliven und Peperoni 1,2,8,11

The Popular Cheese 15,90
mit zwei Scheiben Käse, Salat, Fleischtomaten 1,2,8,10

Farmers Favourite 16,90
mit Spiegelei, gegrilltem Bacon, Fleischtomaten 1,2,8,10

Crunchy Chicken Burger  15,90
Hähnchenbrust in einer knusprigen Panade 1,2,8,10

KIDS MENU

Kids Menu 1 7,90
small Hamburger (80g) mit Pommes 1,6,8,10,11   E620-E25,E412,E153

Kids Menu 2 7,90
6 Chicken Nuggets mit Pommes 1,7,8,10,11   E620-E635,E450,E600,E412
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Farfalle mit rosa gebratenem, frischem Lachs 1,2,6,7,10,11

The Holy Beef 
Rinder-Bällchen mit Spaghettini  
in piemontesischer Tomatensoße 1,8,10,11

Don Vito´s Pasta 
Linguine mit Rindfleisch in einer köstlichen  
frischen Cherrytomatensoße und Champignons 1,10,11

Sacchetto di Tartufo 
Fiorelli mit Trüffel – dazu Butter und Salbei 1,2,10,11

“Latium” Arrabbiata 
Penne mit scharfer Tomatensoße 1,10,11

The	Magnificent	Ocean	
absolute Hausspezialität – Garnelen auf Linguine 
in einer Cherrytomaten-Sauce 1,10,11,12

The Red Hot Firebird 
Spaghettini mit aglio olio, Peperoncino und 
Sweet Cherrytomaten 1,10

DESSERTS

Tartufo
Schokosoufflee	mit	Vanilleeis	
Tiramisu  
Crème brûlée  
Tagesdessert  8,90

www.beefnbeer.deAllergene: 1 Gluten, 2 Laktose, 3 Lupinen, 4 Erdnüsse, 5 Sojabohnen, 6 Schwefeldioxid und Sulfite,  
7 Fisch, 8 Senf, 9 Sesamsamen, 10 Eier, 11 Sellerie, 12 Krebstiere, 13 Schalenfrüchte, 14 Weichtiere

SAPPY BURGER, BLOND GOLDEN BEER & MORE

Sesam-Brötchen

POSEIDONS LOVE

Rose	Passion	grilled	Salmonfilet	
Lachsfilet vom Grill mit Beilage

Garnelen vom Grill 
mit Beilage

PASTA & MORE
IM PARMESANLAIB VORBEREITET + 5,00

Butterfly	

DOUBLE 
UP!

+ 4,50

fris
che Backwarenaus der Region



KALTE GETRÄNKE

Pepsi/Light  0,33 / 0,5 3,50 / 4,70

Mirinda/Seven Up 0,33 / 0,5 3,50 / 4,70

Apfelschorle 0,33 / 0,5 3,50 / 4,70

Selters Classic 0,25 / 0,75 2,90 / 6,20

Selters Naturell 0,25 / 0,75 2,90 / 6,20

Eistee	Pfir	sich	 0,33	/	0,5	 3,50	/	4,70

Malzbier 0,33 3,60

Bitter Lemon 0,20 3,60

Ginger Ale 0,20 3,60

Tonic Water 0,20 3,60

Bionade 0,20 3,60

SÄFTE 0,33 / 0,5 

Apfelsaft  3,50 / 5,10

Orangensaft 3,50 / 5,10

Ananassaft 3,50 / 5,10

Bananennektar 3,50 / 5,10

Kirschnektar 3,50 / 5,10

Maracujanektar 3,50 / 5,10

KiBa 3,50 / 5,10

APERITIFS 

Aperol Spritz 6,50

Hugo 6,50

Prosecco 0,10 4,90

BIERE  0,3 / 0,5 

Veltins vom Fass 3,40 / 4,70

Landbier vom Fass 3,40 / 4,70

Zwickl	Naturtrüb	vom	Fass					 0,33			3,40	/	4,70

Maisel´s	Weißbier	vom	Fass					0,33			3,40	/	4,70

Kristallweizen / Dkl. Hefeweizen 4,20

Weißbier	alkoholfrei	 0,5												         4,70

Alkoholfreies Bier 0,33                        3,50

Corona  0,33                        3,90

Apfelwein 0,2 / 0,5    2,80 / 4,60

WHISKY 4 cl 

Ballantine´s Finest Scotch 6,50

Johnnie Walker Black Label 7,50

Glenfiddich	Malt	 7,50

COCKTAILS 

Piña Colada 8,90

Caipirinha  8,90

Mojito 8,90

Sex	on	the	Beach		 8,90

Long Island Icetea 8,90

Alkoholfreie Cocktails 
Coconut Kiss 7,90

Caipirinha – Ipanema 7,90

Virgin Colada 7,90

DIGESTIFS 2 cl 

Ramazotti  3,80

Averna  3,80

Jägermeister 3,80

Amaretto  3,80

Sambuca  3,80

Orig. Weis Wiliams-Birne 3,80

Grappa  auf Empfehlung

LONG DRINKS

Campari Soda 6,50

Bombay Tonic 8,50

Vodka Lemon oder Orange 8,00

Vodka Redbull  8,50

Cuba Libre  8,00

Whisky Cola 8,00

HAUSWEINE 0,2 l 

Rotweine & Rosé 

Nero d’Avola 7,50

Primitivo di Manduria 8,50

Rosé 7,50

Weißweine	

Italien: Pinot Grigio 6,50

Lugana Tuttolomondo 8,90

Rheinhessen: Grauburgunder, trocken 6,50

Rheingau: Riesling SE, trocken 6,50

Weißweinschorle	 					4,90

HEISSE GETRÄNKE

Tasse	Kaffee	 2,50

Espresso  2,30

Espresso Macchiato 2,40

Latte Macchiato  3,70

Cappuccino 3,50

Heiße	Schokolade	 3,50

Heiße	Milch	mit	Honig	 	 3,50

Heiße	Zitrone	/	Tee	–	versch.	Sorten	 3,50

MENU

www.beefnbeer.de

WEITERE AUSWAHL AUF DER WEINKARTE

SAPPY BURGER, BLOND GOLDEN BEER & MORE

WEITERE AUSWAHL AUF DER WHISKYKARTE


